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 KURULUM VE KULLANMA KILAVUZU

SANAYI TiP BUZDOLABI

TURKGE TANITMA VE KULLANMA KILAVUZU

MODELLER

Tezgah tip 2 kapili snack buzdolaplan

YVVVYYVYY

TPS-62 Tezgah tip 2 kapili snack buzdolabi

TPS-62-WOT Tezgah tip 2 kapili snack buzdolabi - Ust tablasiz
TPS-62-WOBS Tezgah tip 2 kapili snack buzdolabi - sirtsiz
TPS-62-GD Tezgah tip 2 kapili snack buzdolabi - cam kapili
TPS-62-2D Tezgah tip snack buzdolabi - 2 gekmeceli + 1 kapil
TPS-62-4D Tezgah tip snack buzdolabi — 4 gekmeceli

Tezgah tip 3 kapili snack buzdolaplari

YVVVVVYYVYY

TPS-63 Tezgah tip 3 kapili snack buzdolabi

TPS-63-WOT Tezgah tip 3 kapili snack buzdolabi - Ust tablasiz
TPS-63-WOBS Tezgah tip 3 kapili snack buzdolabi - sirtsiz
TPS-63-GD Tezgah tip 3 kapili snack buzdolabi - cam kapili
TPS-63-2D Tezgah tip snack buzdolabi - 2 gekmeceli + 2 kapih
TPS-63-4D Tezgah tip snack buzdolabi - 4 gekmeceli + 1 kapih
TPS-63-6D Tezgah tip snack buzdolabi - 6 gekmeceli

Tezgah tip snack buzdolaplari

VVVVVVYVYVY

TPS-64 Tezgah tip 4 kapili snack buzdolabi

TPS-64-WOT Tezgah tip 4 kapili snack buzdolabi - Ust tablasiz
TPS-64-WOBS Tezgah tip 4 kapili snack buzdolabi - sirtsiz
TPS-64-GD Tezgabh tip 4 kapili snack buzdolabi - cam kapili
TPS-64-2D Tezgah tip snack buzdolabi - 2 gekmeceli + 3 kapih
TPS-64-4D Tezgah tip snack buzdolabi - 4 gekmeceli + 2 kapih
TPS-64-6D Tezgah tip snack buzdolabi - 6 gekmeceli + 1 kapali
TPS-64-8D Tezgabh tip snack buzdolabi - 8 gcekmeceli

Tezgah tip gastronorm buzdolaplari

YVVVYY

TPG-72 Tezgah tip 2 kapili gastronorm buzdolabi

TPG-72-WOT Tezgah tip 2 kapili gastronorm buzdolabi - {ist tablasiz
TPG-72-WOBS Tezgah tip 2 kapili gastronorm buzdolabi - sirtsiz
TPG-72-GD  Tezgah tip 2 kapili gastronorm buzdolabi - cam kapili
TPG-72-2D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 2 gekmeceli + 1 kapili
TPG-72-4D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 4 gekmeceli

Tezgah tip gastronorm buzdolaplari

YVVVVYVYVYY

TPG-73 Tezgah tip 3 kapili gastronorm buzdolabi

TPG-73-WOT Tezgah tip 3 kapili gastronorm buzdolabi - Ust tablasiz
TPG-73-WOBS Tezgah tip 3 kapili gastronorm buzdolabi - sirtsiz
TPG-73-GD  Tezgah tip 3 kapili gastronorm buzdolabi - cam kapili
TPG-73-2D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 2 gekmeceli + 2 kapili
TPG-73-4D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 4 gekmeceli + 1 kapili
TPG-73-6D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 6 cekmeceli

Tezgah tip gastronorm buzdolaplari

VVVVVVVYVY

TPG-74 Tezgah tip 4 kapili gastronorm buzdolabi

TPG-74-WOT Tezgah tip 4 kapili gastronorm buzdolabi - Uist tablasiz
TPG-74-WOBS Tezgah tip 4 kapili gastronorm buzdolabi - sirtsiz
TPG-74-GD  Tezgah tip 4 kapili gastronorm buzdolabi - cam kapili
TPG-74-2D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 2 gekmeceli + 3 kapili
TPG-74-4D Tezgabh tip gastronorm buzdolabi - 4 gekmeceli + 2 kapili
TPG-74-6D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 6 gekmeceli + 1 kapili
TPG-74-8D Tezgah tip gastronorm buzdolabi - 8 gekmeceli




Tezgah tip Pastahane buzdolaplari
TPP-82 Tezgah tip 2 kapili pastahane buzdolabi
TPP-82-WOT Tezgah tip 2 kapili pastahane buzdolab - (st tablasiz

TPP-82-WOBS Tezgah tip 2 kapili pastahane buzdolabi - sirtsiz
TPP-82-GD Tezgah tip 2 kapili pastahane buzdolabi - cam kapili
TPP-82-2D Tezgabh tip pastahane buzdolabi - 2 gekmeceli + 1 kapili

TPP-82-4D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 4 gekmeceli

YVVVYYY

Tezgah tip Pastahane buzdolaplari

TPP-83 Tezgah tip 3 kapili pastahane buzdolabi

TPP-83-WOT Tezgah tip 3 kapili pastahane buzdolabi - Ust tablasiz
TPP-83-WOBS Tezgah tip 3 kapili pastahane buzdolabi - sirtsiz
TPP-83-GD Tezgah tip 3 kapili pastahane buzdolabi - cam kapili
TPP-83-2D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 2 gekmeceli + 2 kapili
TPP-83-4D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 4 gekmeceli + 1 kapili
TPP-83-6D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 6 gekmeceli

Tezgah tip Pastahane buzdolaplari

VVVVVVYY

> TPP-84 Tezgah tip 4 kapili pastahane buzdolabi
> TPP-84-WOT Tezgah tip 4 kapili pastahane buzdolabi - Ust tablasiz
> TPP-84-WOBS Tezgah tip 4 kapili pastahane buzdolabi - sirtsiz
> TPP-84-GD Tezgah tip 4 kapili pastahane buzdolabi - cam kapili
> TPP-84-2D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 2 gekmeceli + 3 kapili
> TPP-84-4D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 4 gekmeceli + 2 kapili
> TPP-84-6D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 6 gekmeceli + 1 kapili
> TPP-84-8D Tezgah tip pastahane buzdolabi - 8 gekmeceli
Tezgah tip pisirici alti snack buzdolabi
»  TPS-62-L Pisirici alti snack buzdolabi - 2 gekmeceli
> TPS-63-L Pisirici alti snack buzdolabi - 3 gekmeceli
> TPS-64-L Pisirici alti snack buzdolabi - 4 gekmeceli
Tezgah tip pisirici alti gastronorm buzdolabi
»  TPG-72-L Pisirici alti gastronorm buzdolabi - 2 gekmeceli
> TPG-73-L Pisirici alti gastronorm buzdolabi - 3 gekmeceli
»  TPG-74-L Pisirici alti gastronorm buzdolabi - 4 gekmeceli

Tezgah tip 2 kapili make-up buzdolaplari
MUR-72 Tezgah tip make-up buzdolabi - 9 GN 1/4 kiivetli
MUR-72-HL Tezgah tip make-up buzdolabi - yliksek ayakli
MUR-72-4D Tezgah tip make-up buzdolabi - 4 cekmeceli
MUR-72-4DHL Tezgah tip make-up buzdolabi - 4 gekmeceli, yliksek ayakl
MUR-72-HLMT Tezgah tip make-up buzdolabi - ylksek ayakli, mermer tablali
MUR-72-4DHLMTTezgah tip make-up buzdolabi - 4 gcekmeceli, yiiksek ayakli, mermer tablali
Tezgah tip 3 kapili make-up buzdolaplari
MUR-73 Tezgah tip make-up buzdolabi - 12 GN 1/4 kivetli
MUR-73-HL Tezgah tip make-up buzdolabi - yuksek ayakh
MUR-73-6D Tezgah tip make-up buzdolabi - 6 gekmeceli
MUR-73-6DHL Tezgah tip make-up buzdolabi - 6 gcekmeceli, yiksek ayakli
MUR-73-HLMT Tezgah tip make-up buzdolabi - yliksek ayakli, mermer tablali
MUR-73-6DHLMTTezgah tip make-up buzdolabi - 6 gekmeceli, yiiksek ayakli, mermer tablal
Tezgah tip 2 kapili snack derin dondurucular

> TNS-62 Tezgah tip 2 kapili snack derin dondurucu

> TNS-62-WOT Tezgah tip 2 kapili snack derin dondurucu - Ust tablasiz

> TNS-62-WOBS Tezgah tip 2 kapili snack derin dondurucu - sirtsiz

> TNS-62-2D Tezgabh tip snack derin dondurucu - 2 gcekmeceli + 1 kapili
Tezgah tip 3 kapili snack derin dondurucular
TNS-63 Tezgah tip 3 kapili snack derin dondurucu
TNS-63-WOT Tezgah tip 3 kapili snack derin dondurucu - Ust tablasiz
TNS-63-WOBS Tezgah tip 3 kapili snack derin dondurucu - sirtsiz
TNS-63-2D Tezgabh tip snack derin dondurucu - 2 gekmeceli + 2 kapih
TNS-63-4D Tezgah tip snack derin dondurucu - 4 gekmeceli + 1 kapil

YVVVYY
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Tezgah tip 4 kapili snack derin dondurucular
TNS-64 Tezgah tip 4 kapili snack derin dondurucu
TNS-64-WOT Tezgah tip 4 kapili snack derin dondurucu - Ust tablasiz
TNS-64-WOBS Tezgah tip 4 kapili snack derin dondurucu - sirtsiz
TNS-64-2D Tezgabh tip snack derin dondurucu - 2 gekmeceli + 3 kapih
TNS-64-4D Tezgabh tip snack derin dondurucu - 4 gekmeceli + 2 kapih
TNS-64-6D Tezgabh tip snack derin dondurucu - 6 cekmeceli + 1 kapih
Tezgah tip 2 Kapili gastronorm derin dondurucular

> TNG-72 Tezgah tip 2 kapili gastronorm derin dondurucu

»  TNG-72-WOT Tezgah tip 2 kapili gastronorm derin dondurucu - Ust tablasiz

> TNG-72-WOBS Tezgah tip 2 kapili gastronorm derin dondurucu - sirtsiz

> TNG-72-2D Tezgabh tip gastronorm derin dondurucu - 2 gekmeceli + 1 kapili

YVVYYY

Tezgah tip 3 Kapili gastronorm derin dondurucular

»  TNG-73 Tezgah tip 3 kapili gastronorm derin dondurucu

> TNG-73-WOT Tezgah tip 3 kapili gastronorm derin dondurucu - Ust tablasiz

> TNG-73-WOBS Tezgah tip 3 kapili gastronorm derin dondurucu - sirtsiz

> TNG-73-2D Tezgabh tip gastronorm derin dondurucu - 2 gekmeceli + 2 kaplili

> TNG-73-4D Tezgabh tip gastronorm derin dondurucu - 4 gekmeceli + 1 kapili
Tezgah tip 4 Kapili gastronorm derin dondurucular
TNG-74 Tezgah tip 4 kapili gastronorm derin dondurucu
TNG-74-WOT Tezgah tip 4 kapili gastronorm derin dondurucu - Ust tablasiz
TNG-74-WOBS Tezgah tip 4 kapili gastronorm derin dondurucu - sirtsiz
TNG-74-2D Tezgabh tip gastronorm derin dondurucu - 2 gekmeceli + 3 kapili
TNG-74-4D Tezgabh tip gastronorm derin dondurucu - 4 gekmeceli + 2 kapili
TNG-74-6D Tezgabh tip gastronorm derin dondurucu - 6 gekmeceli + 1 kapali
Tezgah tip 2 kapili pastahane derin dondurucular

> TNP-82 Tezgah tip 2 kapili pastahane derin dondurucu

> TNP-82-WOT Tezgah tip 2 kapili pastahane derin dondurucu - Ust tablasiz

»  TNP-82-WOBS Tezgah tip 2 kapili pastahane derin dondurucu - sirtsiz

»  TNP-82-2D Tezgabh tip pastahane derin dondurucu - 2 gekmeceli + 1 kapili
Tezgah tip 3 kapili Pastahane derin dondurucular

> TNP-83 Tezgah tip 3 kapili pastahane derin dondurucu

> TNP-83-WOT Tezgah tip 3 kapili pastahane derin dondurucu - Ust tablasiz

> TNP-83-WOBS Tezgah tip 3 kapili pastahane derin dondurucu - sirtsiz

> TNP-83-2D Tezgah tip pastahane derin dondurucu - 2 gekmeceli + 2 kapili

> TNP-83-4D Tezgabh tip pastahane derin dondurucu - 4 gekmeceli + 1 kapili
Tezgah tip 4 kapili Pastahane derin dondurucular
TNP-84 Tezgah tip 4 kapili pastahane derin dondurucu
TNP-84-WOT Tezgah tip 4 kapili pastahane derin dondurucu - Ust tablasiz
TNP-84-WOBS Tezgah tip 4 kapili pastahane derin dondurucu - sirtsiz
TNP-84-2D Tezgah tip pastahane derin dondurucu - 2 gekmeceli + 3 kapili
TNP-84-4D Tezgabh tip pastahane derin dondurucu - 4 gekmeceli + 2 kapili
TNP-84-6D Tezgabh tip pastahane derin dondurucu - 6 gekmeceli + 1 kapali
Tezgah tip pisgirici alti snack derin dondurucular

> TNS-62-L Pisirici alti snack derin dondurucu - 2 gekmeceli

> TNS-63-L Pisirici alti snack derin dondurucu - 3 gekmeceli

> TNS-64-L Pisirici alti snack derin dondurucu - 4 gekmeceli

YVVVYY
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Tezgah tip pisirici alti gastronorm derin dondurucular
> TNG-72-L Pisirici alti gastronorm derin dondurucu - 2 cekmeceli
> TNG-73-L Pisirici alti gastronorm derin dondurucu - 3 gekmeceli
> TNG-74-L Pisirici alti gastronorm derin dondurucu - 4 cekmeceli



Dik tip snack buzdolaplari
CPS-101 Dik tip snack buzdolabi - 1 tam kapili
CPS-101-GD  Dik tip snack buzdolabi - 1 tam cam kapili
CPS-101-UC  Dik tip snack buzdolabi - 1 tam kapili, Gistten motorlu
CPS-101-UCGD Dik tip snack buzdolabi - 1 tam cam kapili, Ustten motorlu
CPS-102 Dik tip snack buzdolabi - 2 yarim kapih
CPS-102-UC  Dik tip snack buzdolabi - 2 yarim kapili, Gstten motorlu
CPsS-202 Dik tip 2 modil snack buzdolabi - 2 tam kapili
CPS-202-GD  Dik tip 2 modul snack buzdolabi - 2 tam cam kapili
CPS-202-UC  Dik tip 2 modul snack buzdolabi - 2 tam kapili, Ustten motorlu
CPS-202-UCGD Dik tip 2 modiil snack buzdolabi - 2 tam cam kapili, Ustten motorlu
CPS-203 Dik tip snack buzdolabi - 1 tam 2 yarim kapili
CPS-203-UC  Dik tip snack buzdolabi - 1 tam 2 yarim kapili, Gstten motorlu
CPS-204 Dik tip snack buzdolabi - 4 yarim kapili
CPS-204-UC Dik tip snack buzdolabi - 4 yarim kapili, Gstten motorlu

k tip gastronorm buzdolaplar
CPG-101 Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam kapili
CPG-101-GD Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam cam kapil
CPG-101-UC Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam kapili, Ustten motorlu
CPG-101-UCGD Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam cam kapili, Gstten motorlu
CPG-101-20S Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam kapili 20 rafli
CPG-101-GD20S Dik tip gastronorm buzdolabi - cam kapil 20 rafli
CPG-101-UC20S Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam kapil 20 rafli, Ustten motorlu
CPG-101-UCGD20S-Dik tip gastronorm buzdolabi - cam kapil 20 rafli, Ustten motorlu
CPG-102 Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 yarim kapili
CPG-102-UC Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 yarim kapili, Gistten motorlu
CPG-202 Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 tam kapili
CPG-202-GD Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 tam cam kapilh
CPG-202-UC Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 tam kapili, Ustten motorlu
CPG-202-UCGD Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 tam cam kaplli, tstten motorlu
CPG-202-40S Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 tam kapili 40 rafli
CPG-202-MHRS Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 kapili et askili
CPG-202-UC40S Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 tam kapili 40 rafli, Gstten motorlu
CPG-202-UCMHRS-Dik tip gastronorm buzdolabi - 2 kapili et askili, Gstten motorlu
CPG-203 Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam 2 yarim kapili
CPG-203-UC Dik tip gastronorm buzdolabi - 1 tam 2 yarim kapili, Ustten motorlu
CPG-204 Dik tip gastronorm buzdolabi - 4 yarim kapili
CPG-204-UC Dik tip gastronorm buzdolabi - 4 yarim kapili, Ustten motorlu

Dik tip Pastahane buzdolaplar

VVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVVOVVYVVVYVVVYYYVYYYYY

> CPP-101 Dik tip pastahane buzdolabi - 1 tam kapili

> CPP-101-GD Dik tip pastahane buzdolabi - 1 tam cam kapili

> CPP-101-UC Dik tip pastahane buzdolabi - 1 tam kapili, Gstten motorlu

»  CPP-101-UCGD Dik tip pastahane buzdolabi - 1 tam cam kapil, Ustten motorlu
> CPP-102 Dik tip pastahane buzdolabi - 2 yarim kapili

»  CPP-102-UC Dik tip pastahane buzdolabi - 2 yarim kapili, Gstten motorlu

> CPP-202 Dik tip pastahane buzdolabi - 2 tam kapili

> CPP-202-GD Dik tip pastahane buzdolabi - 2 tam cam kapili

> CPP-202-UC Dik tip pastahane buzdolabi - 2 tam kapili, Gstten motorlu

> CPP-202-UCGD Dik tip pastahane buzdolabi - 2 tam cam kapili, Gstten motorlu
> CPP-203 Dik tip pastahane buzdolabi - 1 tam 2 yarim kapili

> CPP-203-UC Dik tip pastahane buzdolabi - 1 tam 2 yarim kapili, Gstten motorlu
> CPP-204 Dik tip pastahane buzdolabi - 4 yarim kapili

>

CPP-204-UC Dik tip pastahane buzdolabi - 4 yarim kapili, stten motorlu
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Dik tip snack derin dondurucular

»  CNS-101 Dik tip snack derin dondurucu - 1 tam kapili
> CNS-101-UC Dik tip snack derin dondurucu - 1 tam kapili, Ustten motorlu
»  CNS-102 Dik tip snack derin dondurucu - 2 yarim kapili
> CNS-102-UC  Dik tip snack derin dondurucu - 2 yarim kaplli, Gstten motorlu
> CNS-202 Dik tip snack derin dondurucu - 2 tam kapili
»  CNS-202-UC Dik tip snack derin dondurucu - 2 tam kapili, Ustten motorlu
> CNS-203 Dik tip snack derin dondurucu - 1 tam 2 yarim kapil
»  CNS-203-UC Dik tip snack derin dondurucu - 1 tam 2 yarim kapil, Ustten motorlu
> CNS-204 Dik tip snack derin dondurucu - 4 yarim kapili
»  CNS-204-UC Dik tip snack derin dondurucu - 4 yarim kapil, Ustten motorlu
Dik tip gastronorm derin dondurucular
»  CNG-101 Dik tip gastronorm derin dondurucu - 1 tam kapih
»  CNG-101-UC Dik tip gastronorm derin dondurucu - 1 tam kaplili, Gstten motorlu
> CNG-102 Dik tip gastronorm derin dondurucu - 2 yarim kapili
»  CNG-102-UC Dik tip gastronorm derin dondurucu - 2 yarim kaplili, Gstten motorlu
> CNG-202 Dik tip gastronorm derin dondurucu - 2 tam kapih
»  CNG-202-UC Dik tip gastronorm derin dondurucu - 2 tam kaplili, Gstten motorlu
»  CNG-203 Dik tip gastronorm derin dondurucu - 1 tam 2 yarim kapih
> CNG-203-UC Dik tip gastronorm derin dondurucu - 1 tam 2 yarim kapili, Gstten motorlu
> CNG-204 Dik tip gastronorm derin dondurucu - 4 yarim kapih
> CNG-204-UC Dik tip gastronorm derin dondurucu - 4 yarim kapili, Ustten motorlu

Dik tip Pastahane derin dondurucular

> CNP-101 Dik tip pastahane derin dondurucu - 1 tam kapih

»  CNP-101-UC Dik tip pastahane derin dondurucu - 1 tam kapili, Gstten motorlu
> CNP-102 Dik tip pastahane derin dondurucu - 2 yarim kapili

»  CNP-102-UC Dik tip pastahane derin dondurucu - 2 yarim kapil, Gstten motorlu
> CNP-202 Dik tip pastahane derin dondurucu - 2 tam kapih

»  CNP-202-UC Dik tip pastahane derin dondurucu - 2 tam kapili, Gstten motorlu
> CNP-203 Dik tip pastahane derin dondurucu - 1 tam 2 yarim kapili

> CNP-203-UC Dik tip pastahane derin dondurucu - 1 tam 2 yarim kapili, Gstten motorlu
> CNP-204 Dik tip pastahane derin dondurucu - 4 yarim kapili

> CNP-204-UC Dik tip pastahane derin dondurucu - 4 yarim kapili, Gstten motorl
>

Dik tip Sise Sogutucular

> GDC-150 Dik tip buzdolabi — 1 cam kapili Sise sogutucu
> GDC-250 dik tip buzdolabi — 2 cam kapili Sise sogutucu
> GDC-350 Dik tip buzdolabi - 3 cam kapili Sise sogutucu
Tezgah tipi teshir sogutucular
»  TTR-150 —Tezgah tipi sogutucu- tezgah tipi teshir sogutucu
> TTR-200- Tezgah tipi sogutucu- tezgah tipi teshir sogutucu
» SCR-140-Tezgah tipi sogutucu-bombe camli sogutucu
> SCR-180- Tezgah tipi sogutucu-bombe camli sogutucu



KULLANIM KLAVUZU

1.GENEL BiLGILER

1.1 BiLGILER

Sirketimiz yillardir stire gelen sogutma konusundaki buyuk tecribesi sayesinde ve ayrica uluslar
arasi satiglardan elde ettigi bilgiler sayesinde, bir buzdolabi Greticisinin saglayabilecegi en iyi
garanti sartlarini vermektedir. Satin almis oldugunuz triin fabrikamizda dizayn edilerek i¢ ve dis
pargalari gozden gegirilerek pazarinizin en uygun ilklim sartlarina uyumlu hale getirilmistir. Ayrica
rtin teslim edilmeden 6nce galisma ve goriintu ile ilgili son kalite testleri yapiimistir, bunlarla
ilgili olarak GARANTI SERTIFIKASI VE TEST SERTIFIKASI bu kullanim kilavuzunda anlatildig gibi
her Griintin iginde bulunmaktadir. Bu Grtintin uzun bir zaman kullanimi igin bu kullanim
kilavuzunda anlatilan sartlara uyunuz.

1.2 SERViS MERKEZLERi

(Satis ,servis,yedek parga ve bayilik hakki )

Bakiniz 4.6 etiketler ( Uretici firma )

Kullanim ile ilgili sorular veya bilgiler , bakim veya yedek parga istekleri ile ilgili olarak musteriler

yetkili bir servis merkezine (Uretici kontrolii altinda ) Grin tanitici bilgilerle bagvurmalidir.
Buzdolabinin iginde bulunan bilgi etiketinde gerekli olan tim bilgiler gosterilmistir.

1.3 BELGELER

Sogutulmus hava ile galisan tezgah tipi ve dik tip buzdolaplari goriinim ve galisma sistemi
acisindan Avrupa standartlarina uygun olarak uretilmektedir. Ayrica tezgah tipi ve dik tip
buzdolaplari IGERIK IV ‘de gdsterilen 98/37/CEE regiilasyonuna girmedigi icin , Gretici
trunlerine CE uygunluk deklarasyonu vermistir.

1.4 GARANTI

Yeni bir Grtin garanti kapsamindadir.

Uriin garanti formu bu kitapgikla beraber her iriin iginde mevcuttur.

Eger bu kitap Uriintin iginde mevcut degil ise, bayinizden tiriiniin seri numarasini ve satin alim
tarihini bildirerek isteyebilirsiniz.

1.5 MUSTERININ YAPMASI GEREKEN HAZIRLIKLAR
Misteriler 6nce bu kitapta yazilan her maddeyi yerine getirmelidir.
Eger daha 6nceden baska bir organizasyon yapiimadiysa, asagdaki maddeler musteriler
tarafindan Urin yerine yerlestirilmeden hazirlanmalidir.

v" Kullanilacak alanin temizligi

v" Kullanilacak olan tilkenin elektrik kurallarina uygun bir elektrik kaynagi

v' Temizleme maddeleri
1.6 KULLANIM KILAVUZUNUN ONEMI

Misteriler bu kullanim kilavuzunda verilen bilgileri gok dikkatli okumalidir, ¢inkii dogru

kullanim 6ncesi hazirlik, montaj ve kullanim Uretici ve misteri anlagmasinin temel kurallarini
olusturmaktadir.



1.6.1 AMAG VE iCERIK

Bu kullanim kilavuzu misteriye sadece trtintin kullanimi igin bilgiler vermemekle beraber,trtniin
en ekonomik ve en giivenli sekilde kullanimini da saglamaktadir. Bu kilavuz teknik
ozellikler,kullanim , durdurma , bakim , yedek parga ve giivenlik boltiimlerinden olusmaktadir.
Dikkat : Uriiniin tistinde herhangi bir miidahale bulunmadan dnce kullanici ve teknisyen bu
kullamm kilavuzunu mutlaka dikkatlice okumahdir.

Eger kullanim kilavuzunda anlamadiginiz bélimler olursa satici firma ile temasa geginiz.

1.6.2 KULLANIM KILAVUZU KiM iGiN

Bu kullanim kilavuzu saticilar, kullanicilar ve ayrica tiriine midahale etmeye yetkili kisiler igin
hazirlanmistir. Kullanicilar yetkili servisin miidahale etmesi gereken durumlarda rtine kesinlikle
miidahale etmemelidir.

Uretici, eger bu sartlar yerine getirilmezse (riine gelebilecek hasarlardan dolayi higbir yasal
yukumlilik tagimamaktadir.

1.6.3 GUVENLI KULLANIM

Kullanim ve bakim igin olan bu kilavuz tirtine yakin, kolay erisilebilir bir yerde olmalidir. Ayrica
cihaziniza ciddi hasar verebilecek su ve diger sivilardan Girtinii mutlaka uzak tutmak
gerekmektedir.

1.6.4 KULLANILAN SEMBOLLER

SEMBOL ANLAMI AGIKLAMASI

Kullanim kilavuzunda bu
isaret ile uyarilan maddeleri

TEHLIKE iSARETI " .
lutfen dikkatle okuyunuz.

Herhangi bir operasyon
yapmadan 6nce mutlaka
kullanim kilavuzundan bilgi
alinmalidir.

BASVURMA

2. AGIKLAMALAR VE URUNUN KULLANIMI
2.1 ACIKLAMALAR
Dik tip sogutucular ve sogutulmus hava gruplari asagidaki Grliinlerden meydana gelir.
v" Kondenser {initesi ( soguk bélimiin diginda )
v' Evaparatdr bdlimii ( soguk bdlimiin iginde )
v" Kontrol paneli - dijital gésterge ( ek 1’e bakiniz)
v' Defrost : sicak gazli ve otomatik ( ek’ 2 ye bakiniz )
v' Sogutma : Hava sogutmali
2.2 OPERASYON



Sogutucularimiz hava basingl kompresarler yardimiyla calismaktadir. Hava sikistirilarak ve
alternatif hareketlerle , elektrik glicliyle beslenerek ( monofaze veya trifaze ) ve R404A / R134A
sogutucu gazi kullanilarak sogutma saglanmaktadir.

3. HAZIRLIKLAR

3.1. DIS ISIKLANDIRMA

Ortamin igiklandirma tesisati mutlaka kullanilan tlkenin sartlarina uyum saglamalidir ve ayrica
Urtndin her tarafinin gorinebilir olmasi ve uyari levhalarinin rahatga okunabilecegi bir yerde
olmalidir, ayrica cihaz kontrol tinitesi kolayca okunabilecek sekilde yerlestirilmelidir.

3.2 TiTRESIM
Dogru kullanim sartlari iginde kalan titresimler ve ufak titresimler tehlikeli bir durum
yaratmamaktadir.

3.3 SES EMISi
Kaynaktan g¢ikacak olan sesleri azaltacak sekilde dizayn edilmistir.

3.3.1 ELEKTRIK FiSLERi

Cihaz Uzerine eklenecek veya degistirilecek her yedek parganin uretici firma tarafindan
onaylanmasi ve kullanima izin verilmesi gerekmektedir. Bunu aksi durumlarda cihaz garanti
kapsami disinda kalir.

SEMBOL ANLAMI ACIKLAMASI
Buzdolabinin usttinde kullanici ve servis elemani
TEHLIKE t:-iraflnf:lan yap|!acak helthar?gl bir deg|§|k!!k N
glivenlik nedeniyle tehlikeli ve yasaktir. Uretici
UYARISI izin verilmemis degisiklikler igin higbir sekilde
sorumluluk kabul etmez.

4. GUVENLIK

4.1 GENEL UYARILAR

Kullanicilar bu kullanim kilavuzunda verilen bilgileri cok dikkatli okumalidir. Ayrica agagida verilen
glvenlik uyarilarini mutlaka harfi harfine yerine getirmelidir.

Asagidaki 6nlemlerin alinmasi ¢gok 6nemlidir.

Buzdolabini temiz ve diizenli tutunuz.

Uretici tarafindan konulan uyari etiketleri ve yapistirmalarini kesinlikle kaldirmayiniz.
Guvenlik sistemlerini devre digi birakmayiniz , degistirmeyiniz

Uriine 1slak ve nemli el,ayak ile dokunmayiniz.

Koruyucu kapaklarin altina veya dénen aksamin arasina tornavida veya benzeri aletleri
kesinlikle sokmayiniz.

Elektrik figini ¢ikartmak igin kesinlikle kablodan kesmeyiniz.

Buzdolabinda temizlik,yer degistirme veya benzeri islemleri yapmadan 6nce
buzdolabinin mutlaka elektrik ile olan baglantisini kesiniz. ilk dnce buzdolabini giig
digmesinden kapatiniz daha sonra fisi gekiniz.

ANRNENENEN

AN



4.2 URUN KULLANIM YERLERI
Yatay ve dikey buzdolaplari topluluklar,oteller,restoranlar ve benzeri yerlerde kullaniimak tzere
tasarlanmistir.

4.3 KULLANIMA UYGUN OLMAYAN ALANLAR
v' Yatay ve dikey dolaplar agsagidaki alanlarda kullanilmamalidir.
v" 4.2 maddesinde anlatilan yerler ve amaglar diginda ,
v' Patlayici veya temiz hava bulunmayan ortamlarda, ayrica havada yag veya toz oraninin
yuksek oldugu yerlerde,
v' Yangin riskinin bulundugu yerlerde,
v' Kétii hava sartlarina tabi yerlerde,
v' Adaptérler, ekleme veya birkag fisin bagl bulundugu elektrik kaynaklarinda.

4.4 TEHLIKELi BOLGELER

Kullanim esnasinda yatay ve dikey tip buzdolaplarinda tehlike olusturabilecek bir durum s6z
konusu degildir. Clinku butun givenlik onlemleri kapatiimasi ve fisten gekilmis olmasina dikkat
edilmelidir. islem bittikten sonra giivenlik ile ilgili paralari, korumalari ve etiketleri mutlaka
yerine koyunuz.

4.5 URUNUN KAPATILMASI

Buzdolabini kapatmak igin agagidaki islemlerin yapilmadi gerekmektedir.
v' Gl diigmesini “OFF “ durumuna getiriniz.
v’ Elektrik figini prizden gekiniz.

4.6 ETIKET PLAKALARI

N'DUSTRIO ce

Made in TURRIYE

CPS-204

MODEL

100102020103
MODEL
SERI NO AYDINLATMA
e soem 14020002 TR 13 Watt
EKIDEN IKLDE GRUEU
IQUIRENT H CLIMMIE CIASS N
SOGUIMA 20 CALISMA Cayie
FEFRICERIIION CRPACITY 1220 WORX RANGE ‘/+U o
SOGUTUCT &2 R-134a HONDANSASY )
FEFRIGCERANT GAS 390 Gr CONDENSATIN v
» NOMINAL GUC
VOLTAJ V 220/230

NOMINAL FOWER w

VOLTACE Hz 50/&0



UYARI: GUG KABLOSU ZARA GORDUYSE , SADECE URETICi, SERVIS VEYA
YETIiSTiRILMi$ BiR ELEMAN BU GUG KABLOSUNU DEGISTIREBILIR.

5. BUZDOLABINI TASIMA VE YERINDEN OYNATMA
BU KILAVUZU GCOK DiKKATLI OKUYUNUZ, MONTAJ VE BAKIM iLE iLGiLi OLARAK iCINDE ONEMLI
BiLGILER iCERMEKTEDIR. BU KILAVUZU iLERIDE BASVURMAK iCiN SAKLAYINIZ.

5.1 BUZDOLABINI TASIMA VE YERINDEN OYNATMA

Dik ve yatay buzdolaplari tasinirken mutlaka dik durumda, pakette gosterildigi sekilde
tasinmalidir. Dikey ve yatay buzdolaplari mutlaka kendilerine hasar gelmeyecek sekilde
tasinmalidir. Uriinler taginacag yer ve uzakligina gére miisteri istegine bagl olunarak
paketli,paketsiz olarak gidebilir. Paketler karton kutu veya tahta kasa olarak yapilabilir. Yikleme
ve tasima mutlaka uygun kanatlari olan transpalet veya forklift ile yapilmalidir. Yiikleme ve
indirme sirasinda uruine gelebilecek hasarlar garanti kapsaminda degildir. Bu durumda trtnin
tamiri veya bozulan parganin degisimi musteriye aittir.

5.2 SAKLAMA
Uzun zaman kullanimda bulunmayacaginda dikey ve yatay buzdolaplari asagidaki saklama
kosullarina uygun olarak saklanmali ve tutulmalidir.
v Uriinii kapali bir yerde muhafaza ediniz.
v' Bombesi bulunan ve tam diiz olmayan yerlerde tutmayiniz.
v Agiri sicak veya agiri soguk olan ortamlarda muhafaza etmeyiniz.
v' Paslandirma yapabilecek maddelerden triiniiniizii uzak tutunuz.
5.3 SON KONTROLLER
Dikey ve yatay buzdolaplarini galistirmadan 6nce bazi rutin kontrolleri yaparak olusabilecek ciddi
hasarlar 6nlenebilir.
v' Yatay ve dikey dolapta montaj sirasinda bir hasar gelmediginin mutlaka kontrol edilmesi
gerekmektedir.
v" Kontrol panelinin elektrik kablolarinin hasarsiz ve dogru oldugundan emin olun.
v’ Elektrik giiciine baglantin dogru yapildigindan emin olun.
v Dénen pargalarin dogru calisabilecek sekilde yerlestirildiginden emin olun.
6. MONTAJ

Dolabin optimum performans verebilmesi igin mutlaka Griint hava sirkiilasyonunun
® yuksek oldugu ve isi kaynaklarindan uzak bir yere yerlestiriniz.
6.1 HAZIRLIK

v" Dolabi ambalajindan dikkatli bir sekilde gikariniz.



Dolabin paslanmaz boliimlerindeki PVC kaplamayi sokiiniiz, ayrica iretici tarafindan
taginma esnasinda dolaba gelebilecek hasarlari 6nlemek amaciyla konulan koruyucu
pargalari gikariniz.

Uriini diiz bir zemine ayarlanabilir ayaklardan ayarlayarak yerlestiriniz. Sekil (1)

e
o

=

Sekil (1) -
Avarlanabilir ayak

Kullanimdan 6nce buzdolabini yumusak ve temiz bir 6rtii veya 6zel paslanmaz temizleme

spreyleri ile temizleyiniz.

v

v

iceride bulunan tepsileri ve diger i¢ pargalari normal satig noktalarinda bulunan herhangi
bir anti-bakteriyel deterjan ile temizleyiniz.

Daha sonra deterjani hafif islatilmig yumusak bir stinger ile temizleyerek kuru bir 6rti ile
kurutunuz.

Paslanmazin bitis gorlintusiine zarar verebilecek kuvvetli bir temizleyici ile kesinlikle

temizlemeyiniz. Bu temizleme esnasinda ylksek miktarda sivi kullanmayiniz.

SIVI TEMASINDAN DOLAY! ELEKTRIK AKSAMINDA MEYDANA GELEBILECEK HASARLARI
KESINLIKLE GARANTiI KAPSAMINA ALINMAZ.

v
v

Raf tutamaklarini istenen yukseklikte ve siklikta triinlin igine yerlestiriniz,

Rafi resimde gosterildigi gibi kizaklara surtintz.

Buzdolabinin altinda bulunan kizaklara defrost kabini stiriinliz, otomatik buharlastirma
olan modeller igin baglantisini yapiniz.

6.2 CALISTIRMA ONCESIi HAZIRLIK

Uiriine baglanacak olan elektrik giictiniin ve kablolarin gerekli olan elektrik glicinu
vereceginden emin olun.

ADAPTOR. BiRDEN FAZLA Fi$ VE EKLEME BAGLANTILARI USTUNDEN KESINLIKLE CIHAZA
ELEKTRIK VERMEYINiz.

v

Yatay ve dikey buzdolabin yerlestirildigi yerin 1si kaynaklarindan uzak bir yer oldugundan
emin olunuz: firin, radyator, direk giines 15181 gibi



v" Buzdolabinin arka kisminda en az 75mm. ( 3inch ) bosluk birakiniz, bu kondenzasyon icin
onemlidir.

v" Grubun sogutma Unitesi mutlaka hava akimini engelleyecek engellerden uzakta, rahat
hava alabilecegi yerde olmalidir.

v" Buzdolabinin {ist gévdesi ve tavan arasinda en az 50 cm. (19inch ) bosluk olmali.

v' Buzdolabini bulundugu ortamda sogutmayi saglayacak yeteri kadar hava degisiminin
oldugu mutlaka kontrol edilmelidir. Bu hava dolagimi motor lnitesinin ve kondanser
initesinin sogutulmasi i¢in gok 6nemlidir.

Uriintin en dogru sekilde galisabilmesi igin, en yiiksek ortam sicakligi +43C dir.(+109 F)
yalniz statik sogutma sisteminin kullanildigi Grtinlerde en ylksek ortam sicakligi+32C +95F )
olabilir.

Yukaridaki sartlara uyum saglanmadigi taktirde trinlerin ¢alisma performansinda gok ciddi
bir dlsus olacaktir, kompresériin erken yipranmasina ve normalden ¢ok daha fazla enerji
kaybina sebebiyet verecektir.

6.3 BAGLANTI

Yatay ve dikey buzdolaplari galistirlmadan 6nce asagidaki talimatlari yerine getiriniz.

6.3.1. ELEKTRIKSEL

Yatay ve dikey elektrik baglantilarinin yapilmasi kullanicinin mesuliyetindedir. Elektrik
guictine baglantinin Grtintin kullanildigi tlkenin elektrik baglanti kurallarina uygun oldugunu
kontrol ediniz.

Hattaki gerilimin etikette yazilanla ayni oldugunu kontrol ediniz.
Elektrik prizinin elektrik kurallarina uygun oldugunu kontrol ediniz.
Agikta kalmis kablo veya diger elektrikli baglantilar olmadigini kontrol ediniz.

ANENENEN

Topraklamayi kontrol ediniz.

TOPRAKLAMA YAPILMADAN CiHAZIN KULLANIMI TEHLIKELi VE YASAKTIR.

Eger birden fazla Griin ayni kaynaga baglandiysa her birinin mutlaka ayri elektrik prizleri
bulunmalidir.

6.3.2 DRENAJ BAGLANTISI

Eger aldiginiz Girinde evaparator yok ise suyun disari gikarilmasi igin gerekli su drenaj
hortumunun bir su giderine baglanmasi gerekmektedir.



7. KULLANIM SIRASINDA iNSAN VE GEVRE SAGLAGINA TEHLIKELi VEYA ZARARLI
OLABILECEK DURUMLARA iLiSKiN UYARILAR

NN N NN
1N

iMHA BILGILERi _ ‘

Ambalaj geri donusturilebilir materyallerden yapilmistir.
Oluklu karton- mukavva

Kopurtulmus polistrol den yapilmig form kutular
Polietilenden yapilmis folyolar

Polipropilen den yapilmig kusak bantlari

Ambalaj malzemesi gocuk oyuncagi degildir- folyolardan dolayi bogulma tehlikesi
vardir!

Ambalaji resmi bir ¢op toplama merkezine géturin.
KULLANIM OMRUNU TAMAMLAMIS OLAN CiHAZ

Halen degerli materyaller igerir ve yerlesim yerlerindeki ayrilmamis ¢éplerden farkli
tesislere géturilmelidir.

Kullanim 6mrii tiikenmis cihazlari kullaniimaz hale getirin. Fisini gekin balanti
kablosunu kesin ve gocuklarin iginde kilitli kalmamasi igin kilidini kullaniimaz hale
getirin.

Kullanim 6mri tiikenmis cihazin alinmasina veya belediyeler tarafindan gosterilen
toplama merkezine teslim edilene kadar sogutucu devridaiminden hasar gormemesine
dikkat edin.igerdigi sogutucu maddeyle ilgili bilgileri model plakasinda
bulabilirsiniz.Toplanmasi veya toplama yerleri ile ilgili bilgileri belediyenizden
ogrenebilirsiniz.

8. KULLANIM HATALARINA iLiSKiN BiLGILER

8.1

v

GUVENLIK VE UYARI BILGILERi

insan ve esyalara zarar dokunmasini 6nlemek icin cihazinizin iki kisi tarafindan
ambalajindan gikartilip kurulmasini tavsiye ederiz.

Cihazda herhangi bir ariza olmasi durumunda derhal cihazi baglamadan 6nce saticiya
danigin.

Glvenli bir sekilde galigmamsi igin cihazi sadece kullanim kilavuzunda belirtilen
talimatlar dogrultusunda monte edin ve baglayin.

Hata durumunda cihazin elektrik baglantisini kesin. Fisini gekin veya sigortayi
kapatin veya sokiin.

Cihazi sebekeden ayirmak i¢cin baglanti kablosundan degil fisinden tutup gekin.
Cihazdaki tamir ve mudahalelerin musteri hizmetleri tarafindan yapilmasi gerekir,
aksi taktirde kullanici igin 6nemli tehlikeler s6z konusu olabilir. Ayni durum elektrik
baglanti kablosunu degistirmek iginde gegerlidir.

Cihazin iginde agik ateg veya ates kaynaklariyla ugrasmayin. Cihazin tasinmasi ve
temizlenmesi sirasinda sogutma devridaimine zarar gelmemesine dikkat edin. Hasar
durumlarinda ates kaynaklarini uzak tutun ve odayi iyice havalandirin.

Tabani, gekmecelerini, kapilarini vs. Gizerine basmak veya dayanmak igin kullanmayin.



v Bu cihaz, guivenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimi konusunda
gerekli talimatlari almadan veya baslangigta onun gozetimi altinda hareket etmeden,
fiziksel,sensorik veya ruhsal engelli kisiler veya yeterli bilgi ve deneyimi bulunmayan
kisiler tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin
olmak igin gézetim altinda tutulmasi gerekir.

v Soguk yuizeylere veya sogutulmus dondurulmus gidalarla uzun sureli cilt temasini
saglamaktan kaginin. Agriya , sagirlilik duyguna ve donmalara neden olabilir. Uzun
sureli cilde temas edeceginde koruyucu dnlemler alin, 6rnegin eldiven kullanin.

v Dondurmayi, dondurulmus suyu veya buz kiplerini dolaptan gikartir gikartmaz ve gok
soguk olarak tiketmeyin. DUsuk sicaklardan dolayi bir ‘ yanma tehlikesi ‘ vardir.

v Cok fazla bekletilmis gidalari kullanmayin- gida zehirlenmesine yol agabilir.

4 Cihaz, gidalarin sogutulmasi, dondurulmasi ve saklanmasina ve buz olugsturmaya
yonelik olarak tasarlanmistir. Evdeki kullanima uygun olarak tasarlanmistir. Ticari
alandaki kullaniminda sektor igin gerekli kurallara uyulmalidir.

v Cihazda, patlayict maddeler veya propan ,bitan,pental vs. gibi yanici maddeler
iceren sprey kutulari saklamayin. Digari gikan gaz elektrikli pargalarda dolayi
tutusabilir. Bu tip sprey kutularini tizerinde basili olan igindekiler bilgilerinden veya
bir ates simgesinden taniyabilirsiniz.

4 Cihazin iginde elektrikli aletler kullanmayin.

v Kilitlenebilen modellerde anahtari cihaz yakinina veya gocuklarin erisebilecegi bir
yere koymayin.

v Bu kullanim kilavuzu birden fazla model igin gegerli oldugundan burada belirtilen
degerlerden sapmalar olabilir.

8.2 ONEMLI UYARI!

Cihazi devreye almadan 6nce cihazla birlikte verilmis eritme suyu drenaj tapasiile cihazin
tabanindaki deligi kapatin! Diizenli galismasi igin 6nemlidir.

9. TUKETICININ KENDi YAPABILECEGi BAKIM, ONARIM VEYA URUNUN TEMIZLIGINE
iLiSKiN BILGILER

9.1 TEMIZLEME

Temizlemeden 6nce cihazi prensip olarak devre digi birakin. Fisini ¢ekin veya tesisatinda
bulunan sigortayi kapatin veya gikartin.

i¢ bélmeyi donanim pargalarini ve dis duvarlari ilik su ve biraz deterjanla temizleyiniz. Asla
kum veya asit igeren temizlik veya kimyasal maddeler kullanmayin.

Buharh temizlik cihazlari ile calismayiniz !
Hasara ugrama ve yaralanma tehlikesi.

v Elektrikli pargalara ve havalandirma izgarasina temizlik suyu girmemesini saglayin.
v Her seyi bir bezle iyice kurulayin.



Hava alma ve verme i1zgaralari diizenli bir firca veya suipiirge makinesi ile
temizlenmelidir. Toz birikimleri enerji tiiketimini arttirmaktadir. Herhangi bir tablo ve
bagka pargalarin kopmamasina veya zarar gérmemesine dikkat edin.

9.2 ARIZA
Asagidaki hatalari , olasi nedenlerini kontrol ederek kendiniz giderebilirsiniz:
Cihaz galismiyor, kontrol lambalari yanmiyor:

v Elektrik figinin prize dlizglin bir sekilde takil olup olmadigini,
4 Prizin sigortasinin saglam olup olmadigini kontrol edin.

Giirultu ¢ok fazla , asagidaki kontrolleri yapin

v Cihazin zeminde saglam durmasi
v Yanindaki mobilya ve esyalarin galisan sogutucudan kaynakh olarak titrememesi.
Soguk devridaimindeki akim gurultulerinin 6nlemedigini unutmayin.

Sicaklik yeterince dustik degil, asagidaki kontrolleri yapiniz

Ayarlama ‘ sicakhigi ayarla’ bolimune gore dogru deger ayarlanmig mi?

Asiri miktarda taze gidalarin yerlestirilmis olmasi; 24 saat gostergeyi izleyin.
Ayri olarak yerlestirilmis termometrenin dogru degeri gosteriyor olmasi.
Havanin disariya akigi uygun mu ?

ANENENENEN

Kurulum yeni bir i1s1 kaynaginin ¢cok yakininda mi ?

Yukarida belirtilen nedenlerden higbiri s6z konusu olmayip arizayi kendiniz gideremediginiz
taktirde litfen size en yakin misteri hizmetlerine basvurun. Lutfen tip etiketindeki cihazin
tipini sira ve cihaz numarasini bildirin. Cihaz etiketi dolabin yan duvarinda Ustte bulunur.



10. BAGLANTI VE MONTAJ
10.1 KURMA

v Dogrudan glnes isinlarina maruz kalan, firin yanindan kalorifer ve benzeri kurulum
yerlerinden uzak durun.

v Kurulum yerindeki zeminin yatay ve diz olmasi gerekir. Cihazi kapagi problemsiz
acllmasi ve kapanmasi igin duvardan yeterli mesafede tutun.

v Derin dondurucunun tabani ile yer arasindaki boslugu kapatmayin. Kompresérin
sogutma havasi temin etmesi igin 6nemli.

10.2. BAGLANMA
v" Kurulum yerindeki akim tiirii ile gerilimin , model etiketinde belirtilenlerle ayni
olmasi gerekir. Model etiketi i¢ kissimda, solda sebze gozlerinin yaninda bulunur.
Prizin 10 A veya Ustlndeki bir sigortayla ile korunmus olmasi, cihazin arka kisminda

bulunmamasi ve kolay erisilebilir bir yerde olmasi gerekir

Cihazi sadece yonetmeliklere uygun sekilde topraklanmis bir korumali priz lizerinden
baglayin.

16.URETICi VE iRTIBATA GEGILECEK FiRMA BiLGILERi

17. YETKILi SERVIS BiLGILERi




18. CALISTIRMA

v
v

18.1 CALISTIRMA ONCESi HAZIRLIK
Uriine baglanacak olan elektrik gtictiniin ve kablolarin gerekli olan elektrik giictine
vereceginden emin olun.

ADAPTOR. BIRDEN FAZLA Fi$ VE EKLEME BAGLANTILARI USTUNDEN KESINLIKLE CIHAZA ELEKTRIK

VERMEYINiz.

v Yatay ve dikey buzdolabin yerlestirildigi yerin isi kaynaklarindan uzak bir oldugundan
emin olunuz. Firin radyatér, direk giines 15181 gibi.

v Buzdolabinin arka kisminda en az 75mm bosluk birakiniz, bu kondenzasyon igin 6nemlidir.

v Grubun sogutma Unitesi mutlaka hava akimini engelleyecek engellerden uzakta, rahat
hava alabilecegi bir yerde olmalidir.

4 Buzdolabinin st govdesi ve tavan arasinda en az 50cm bogluk olmalidir.

v

Buzdolabini bulundugu ortamda sogutmayi saglayacak yeteri kadar hava degisiminin
oldugu mutlaka kontrol edilmelidir. Bu hava dolasimi motor Unitesinin ve kondanser
Uinitesinin sogutulmasi igin gok 6nemlidir.

Uriiniin en dogru sekilde galisabilmesi igin en yiiksek ortam sicakligi +43C dir. (+109F),
yalniz statik sogutma sisteminin kullanildig Grtnlerde en ylksek ortam sicakligi +32C(+95F)
olabilir.

Yukaridaki sartlara uyum saglanmadigi taktirde trinlerin ¢alisma performansinda gok ciddi
bir dusus olacaktir, kompresoriin erken yipranmasina ve normalden ¢ok daha fazla enerji
kaybina sebebiyet verecektir.

18.2. BAGLANTI

Yatay ve dikey tip buzdolaplari gahstirimadan 6nce asagidaki talimatlari yerine getiriniz.
18.3 ELEKTRIKSEL

Yatay ve dikey elektrik baglantilarinin yapiimasi kulacinin mesuliyetindedir. Elektrik gliciine

baglantinin Griintin kullanildigi tilkenin elektrik baglanti kurallarina uygun oldugunu kontrol
ediniz.




ANEANEANEAN

SURNENEN

Hattaki gerilimin etikette yazilanla ayni oldugunu kontrol ediniz.

Elektrik prizinin elektrik kurallarina uygun oldugunu kontrol ediniz.

Acikta kalmis kablo veya diger elektrikli baglantilar olmadigini kontrol ediniz.
Topraklamayi kontrol ediniz.

TOPRAKLAMA YAPILMADAN CIHAZIN KULLANIMI TEHLIKELI VE YASAKTIR.

Eger birden fazla triin ayni kaynaga baglandiysa her birinin mutlaka ayri elektrik prizleri
bulunmalidir.

18.4 DRENAJ BAGLANTISI

Eger aldiginiz Girinde evaparator yok ise suyun digari gikarilmasi igin gerekli su drenaj
hortumunun bir su giderine baglanmasi gerekmektedir.

19. OPERASYON
19.1 PERSONEL

Uriinii kullanacak ve montaj edecek kiginin bu kullanim kilavuzunu ok dikkatli okumasi ve
gerekli bilgileri ve anlatilan glivenlik uyarilarini mutlaka anlamasi gerekmektedir.

19.2 URUNU CALISTIRMA

Eger Urlin taginma esnasinda yanlhiglikla dik veya yatay pozisyonda getirildiyse Grtn fige
takip galistirmadan 6nce mutlaka 2 saat bekleyiniz.

19.3 ISI DERECELERI
Asagidaki sicakliklar Griinin galisma performansini direk etkiler.

Sogutma kabinin iginde tutulacak triintn cinsi

Dis ortam sicakligi

Kapi agma sikligi

Mutlaka dikkate alinmalidir ki, eksi derecede galigan buzdolaplari ( -10C/ -25C)(14F/32F)
sadece kondurulmus olan Urtinlerin uzun siire muhafazasi igin kullanilir.

Buzdolabinin i¢ini dondurmadan 6nce soguk kabinin ¢alisma sicakligina ulagmasi
termometreyi kontrol ederek beklenmelidir. Eger baslangigta elektrik akiminin
baslamasinda bir gecikme varsa bu kompresorde yapilan ayardan kaynaklanmaktadir ve
bu da ¢ok normaldir.

19.4 YEMEKLERIN YERLESTIiRILMESI

Buzdolabinin dogru ve diiz bir sekilde galisabilmesi igin, asagidaki Griin yerlestirme planina
mutlaka uyulmasi gerekmektedir.
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Soguk kabinin igine sicak yemek veya tstl agik sivilar koymayiniz.

Butlin yemeklerin Ustilini mutlaka kapatiniz, 6zellikle keskin kokulu ve kremali trtnleri.
Uriinleri soguk kabinin igine yerlestirirken mutlaka triin igindeki hava akiminin
engellenmemesine dikkat ediniz.

Kapinin uzun siire agik birakilmamasina dikkat ediniz.

Kapatilan bir kapinin yeniden agilmasi igin en az bir iki dakika beklemek gerekmektedir.

19.5 YEMEKLERIN SAKLANMASI

Uriinlerin buzdolabinin esas nedeni iiriinlerin iistiinde {ireyen bakterilerden
kaynaklanmaktadir. Bakteri tretimi isi derecesi duguruldukee azalmaktadir. Her trin
organik durumuna gore farkl derecelerde saklanmasi gerekmektedir. Satin alinan
drtinlerin en dogru sekilde saklanmasi igin dikkat edilmesi gereken hususlar agagida

belirtilmistir.

. Donma noktasi

. Dondurulmus trtnlerin saklanmasi gereken dereceler
. Onerilen donma dereceleri

20. RUTIN BAKIM

Burada urtinlerin periyodik olarak yapiimasi gereken bakimi anlatilmistir.

20.1 BASIT GUVENLIK UYARILARI

20.1.1 GUVENLIK UYARILARININ KALDIRILMASI

Guvenlik ile ilgili olan aletler korumalar veya etiketlerin buzdolabinin Ustiinden periyodik
bakim igin kaldiriimasi kesinlikle yasaktir. Uretici bu kullanim kilavuzunda séylenen
guvenlik uyarilarinin dikkate alinmamasindan kaynaklanabilecek kazalardan dolayi higbir
mesuliyet kabul etmez.

20.1.2. YANGIN DURUMUNDA YAPILMASI GEREKENLER:

. Uriind fisten cekiniz ve ana salterleri hemen kapatiniz.
. Tazyikli su kullanmayiniz.
. Pudra veya kopik sondurict kullanmayiniz.



20.1.3 DISARIDAKi PARCALARIN TEMIZLENMESi

. Temizlik i¢in su ve natlrel temizleyiciler kullaniniz.
. Ortii veya siinger kullaniniz
. Her hafta bu temizlik islemlerini tekrarlayiniz.

20.1.4 KONDENSER TEMIZLIiGi

Uriintin dogru sekilde performans verebilmesi icin kondenser (initesinin her hafta
periyodik olarak temizlenmesi gerekmektedir. Bu temizlikten 6nce buzdolabini kapatiniz,

elektrik kablosunu gekiniz ve asagidaki islemi yapiniz.

PROBLEMIN TANIMI PROBLEMIN PROBLEMIN ¢6z2UMU
MUHTEMEL NEDENi

GUG GELMIYOR Ana gii¢ kapali Ana saleri aginiz
Gerilim yok Priz kablo ve elektrik baglantisini
Diger kontrol ediniz

Yetkili servis ¢agiriniz

Buzdolabi galismiyor

Buzdolabi galismiyor
istenilen Isi
yakalanmigtir
Defrost devrededir
Kontrol aleti
bozulmugtur

Diger

Yeni bir 1s1 degeri giriniz
Defrostun bitisini bekleyip trtni
kapatip agin

Yetkili servis ¢agiriniz

Yetkili servis gagiriniz

Buzdolabi devamli galisiyor ama
istenilen sicakliga ulasmiyor

Dis ortam gok sicak
Kondenser kirli
Sogutucu gaz yeterli
degil

Kondenser fani bozuk
Kapi tam kapanmamis
Evaparator donmus
Defrost valfi agik

Hava sirktlasyonu saglayin
Kondenseri temizleyin
Yetkili servis ¢cagiriniz
Yetkili servis gagiriniz

Kapi contasini kontrol edin
Manuel defrost yapin
Yetkili servisi gagiriniz

Buzdolabi istenilen sicaklikta
durmuyor

Kontrol aleti
bozulmustur

Isi prope’u bozuk

Kapi tam kapanmamis

Yetkili servis gagiriniz
Yetkili servis ¢cagiriniz
Kapiyi kapatin

Evaparatérde buz blogu
olusmus

Yanlis kullanim
Kontrol aleti bozulmus

Yetkili servis ¢agiriniz
Yetkili servis gagiriniz

Su birikintisi veya tabanda
buzlanma

Bloke olmus
Buzdolabi diiz
yerlestiriimemis

Drenaji temizleyiniz
Yetkili servis ¢agiriniz




Uriin sesli calisiyor Buzdolabi diiz Buzdolabini diiz sekilde
yerlestiriimemis yerlestiriniz.
Dis gdvdeye surtme Tuplerin veya fanlarin dis gévdeye
Gevsek vida veya temas etmediginden emin olunuz
civata Vida veya civatayi sikiniz
Diger Yetkili servis gagiriniz
. Temiz bir hava pompasi veya firga ile yukaridan asagiya dogru hareketlerle

kondensere sikisan toz veya diger pargalari temizleyiniz.

Bu islem bittiginde Uniteyi normal olarak galismaya baslatabilirsiniz.

20.1.5 PERIYODIK BAKIMLAR

Elektrik kablolarinin ve elektrikli aletlerin bozulmadigina dair periyodik bakimlar yapilmalidir.
21. PERIYODIK OLMAYAN BAKIMLAR

Bu bakimlar mutlaka {iretici tarafindan yetkili kilinan kisilerce yapiimalidir. Uretici, yetkili
olmayan kisilerce yapilan tamiratlardan dolay dogacak veya ilerde dogabilecek sorunlarla ilgili
olarak higbir mesuliyet kabul etmez .

22. SORUNLAR

Asagidaki tabloda urtnlerle ilgili yaganabilecek genel sorunlar ve bunlarla ilgili olarak ¢6zimler
verilmistir.

URUNUN DOGRU CALISABILMESINi GARANTI EDEBILMEK iCiN BU KULLANIM KILAVUZUNDA
BELIRTIiLEN URETICi TAVSIYELERININ HEPSiNi YERINE GETIRiNiz VE AYRICA PROFESYONEL
KiSiLERCE URUNUNUZUN PERiIYODiK BAKIMLARINI YAPTIRINIZ.

23.YEDEK PARCALAR

23.1 ORJINAL YEDEK PARGA KULLANIMI

Uriintin seri numarasi ve {iretim zamani bildirilerek herhangi bir yedek pargasi bulunabilir.
Orijinal olmayan yedek parga kullanimindan dogan sorunlarda uretici firma bir sorumluluk kabul

etmez.

24. GENEL KULLANICI BiLGILERIi



25. BAKIM ONARIM VE KULLANIMDA UYULMASI GEREKEN KURALLAR

26. TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DiKKAT EDILECEK HUSUSLAR
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1.  GENERAL INFORMATION
1.1 MANUFACTURER

As the company bosasts considerable experience in the field of industrial refrigeration the
technological know-how acquired, creaded during years of research and close contact with the
production and marketing at an international level,representing the best guarantee that the
manufacturer can offer.

This equipment has been studid inside, externally and in its components, according to the
reguirements specified by your market. Furthermore every aspect has been checked for
functioning and for appearance before being dispatched , as shown in the documentation.

To guarantee the long life of this product , use it according to the suggestions made in this
manuel.

1.2 SERVICE CENTERS
( sales, service, spare parts and commercial representation )
For any requirement pertaining to use, maintenance or the request fors pare parts the
costumer should use an authorized service centre specifying the identifiation details of the
equipment shown on the plaques.

1.3 CERTIFICATION
The condensed air refrigerator cupboards and tables and refrigerator unites are produces in
accordance with the european community regulations applicable at this time of its

appearance on the market .

Because the refrigerator cupboard and the table do not come into the enclosed Iv of the
regulation 98/37/cee the manufacturer provides self-certification with the ce marking.

1.4 GUARANTEE
The new equipments is covered by a guarantee.

The guarantee certificate is included with this booklet inside every product. If this booklet id
not present you can ask your supplier for it,specifying:

. The serial number( stamped on the relevant plague see paragraph 4.6)
. The date of purchase
1.5 PRE-AERRANGEMENTS OF CUSTOMER’S RESPONSIBBILITY

It is the customer’s responsibility to carry out everything specified in the documentation.
Unless different prior arrangements have been made, the following are usually the customer’s
responsibility.

. Predisposition of the area including any building work and or canalization
required.

. Electric power supply in accordance with the power regulations in the country of
use

. Cleaming materials



1.6 STRUCTURE OF THE MANUAL

The customer must read the information contained in this manual very carefully beacause the
correct predisposition installation and use are the basis of the customer-manufacturer
egreement.

1.6.1 AIMS AND CONTENTS
This manual aims to provide the customer with all the information necessary for not only
adequate use of the equipment but also dor the safest and most autonomous use possible. It
contains information regarding technical aspects operation stopping, maintenance,spare

parts and safety.

Before carrying out any operation on the equipment, the user and the Qualified technicians
must carefully read the instructions, call the retailer for clarification.

1.6.2 WHO THE MANUAL IS FOR ?

The manual is aimed at the both retailers and users and also to maintenance workers
qualified to carry out work on the equipment.

The user must not carry out work reserved for qualified maintenance workers and or
teacnicians. The manufacturer is not responsible for any damage caused by lack of respect
dor this last regulation.

1.6.3 SAFEKEEPING
The manual for use and maintenance must be kept in the immediate vicinity of the equipment
in an appropriate holder and above all protected from liquids and other substances that could

make it illegible.

1.6.4 SYMBOLS USED

MEANING COMMENT
SYMBOL

WARNING Indicates a warning or a
note on a key function or
useful information.

Pay great attention to text
indicated by this
CONSULTATION It is necessary to consult
the instruction booklet
before carrying out the
operation

2.  DESCRIPTION AND OPERATION OF THE APPLIANCE
2.1 DESCRIPTION

The upright refrigerators are condensed air refrigerator units made up of:
. A condensing unit (outside cold storage room )

. A evaporating unit ( inside cold storage room )
. A control panel ( positioned on the condensing unit )



. Defrosting is of the electric type and it is automatic
. Condensation is air based
2.2 OPERATION

The upright refrigerators are refrigerator units, which function by means of refrigerator
compressor of the airtight type. With air tight motion and alternative motion powered by
electricity ( mono phase or three phase ) and using as a refrigerant the fluid r404A/R134A.

Principle of refrigerator operation cycle we intend the change of state which a certain body
undergoes. The passege of the refrigerating fluid frm the liquid state to the gaseous state
takes place in the evaporator. Bacause this is am emdothermic phenomenon, it needs heat
which when it happens, is taken from the air which the evaporator comes into contact with.
So, when coming out of the eaaporator, the vapors of the refrigerating fluid are sucked out by
an air compressor and semt to the condenser. if the latter takes away not only the heat that
the gaseous refrigerating fluid has acquired during the course of the evaportion but also the
calorific equivalent of the compression work then the fluid returns to the liquid sate. Bevause
liguefaction is an exothermic phenomenon there is production of heat which is disposed of
through iar and through water. The refrigerant fluid leaving the condenser passes through an
expansion organ and returns to the evaporator. Thus completing the cycle.

3.  PREARRANGEMENTS
3.1 ILLUMINATION

The illuminaation of the area must conform with the power regulations of the country in
which the equipment is installed and must, in any case guarantee good visibility at all points,
it must not create dangerous reflections and must allow for easy reading of the controls.

3.2 VIBRATIONS

In conditions of use, which comply with the indications for correct use the vibrations are not
enough to create dangerous situations.

3.3 EMISSION OF SOUND
The refrigerator unit is designed to reduce the level of noise at source ( see attached 13.2.2 )
331 SUPPLIES ON REQUEST

1t is to be understood that any modification and or addition of accessories must be explicitly
approved of and carried out by the manufacturer.

SYMBOL MEANING COMMENT
WARINING Any alteration or modification
of the fridge made by the
operator and or service
operator is forbidden for
security reasons. The
manufacturer decline any
responsibility for
unauthorized modifications.




3.4 ELECTROMAGNETIC ENVIRONMENT The refrigerator is designed to function
correctly in an industrial electromahnetic environment, coming within the
emissions and immunities foreseen by the following regulations:

3.5 EN50081-2 electromagnetic compatibility- general regulation for emission
part 2 industrial environments ( 1993 )

EN50082-2 electromagnetic compatibility - general regulation for immunity part 2 industrial
environments ( 1995)

4. SAFETY
4.1 GENERAL WARNING

The user must read very carefully the information given in this manual, with particular
attention to the appropriate precautions for safety listed in this chapter.

It is imperative that the user follows the list below:

. Keep the refrigerator clean and tidy;

. Do not remove or alter the plaques placed by the manufacturer

. Do not remove or bypass the safety systems;

. Do not thuvh the equipment with damp or wet hands or feet

. Do not thuvh the equipment with bare feet;

. Do not insert screwdrivers or anything else between the protective cover and the
moving parts;

. Du nor pull the power cable to disconnect the appliance from the power supply;

. Before carrying out any cleaning or maintenance operation disconnect the

appliance from the electric power supply first switching off the main switch and
then removing the plug.

4.2 FORESEEN USE

The upright and or table refrigerator has been conceived and built to be used in communities,
restaurants,hotels etc.

4.3 UNSUITABLE CONDITIONS FOR USE

The upright and or table refrigerator must not be used :

. For purposes which differ from those shown in 4.2;

. In an explosive aggressive atmosphere or where there is a high concentration of
oily substances or powders sus pended in the air;

. In the atmosphere with a fire risk

. Exposed to bad weather;

. With adapters multiple sockets or extension leads.

4.4 DANGER ZONE

There are no danger zones during use because the upright and or table refrigerator has all the
necessary safety devices. If repairs or maintenance have to be carried out requiring the
removal of the safety devices it is necessary first to make sure that all power sources have
been switched off.



For this reason in the uright and or table refrigerator it is necessary to deactivate: the electric
plant,putting the main switch off and pulling out the plug.

At the end of any work it is absoluteyl imperative that all safety devices are re-activated.
4.5 SWITCHING OFF THE APPLIANCE
For switching off the fridge or table is necessary to proceed as follow:

. Turn the main switch on off position
. Remove power cable

WARNING : If the power cable is samaged only manufacturer service or a trained person
can change the cable.

4.6 PLAQUESsekil

PLAQUE REGARDING PLAQUE A
THE ELECTRICAL APPARATUS

Remove the tension before removing the
protection.

PLAQUE REGARDING PLAQUE B
THE ELECTRICAL APPARATUS

Earth connection

PLAQUE REGARDING PLAQUE C
THE ELECTRICAL APPARATUS

Warning! The manufacturer and the retailer
decline all responsibility if the power line is
not protected by high sensitivity
magnetothermic switch

PLAQUE INSIDE REFRIGERATOR PLAQUE D

Max high load

5.  TRANSPORT AND MOVEMENT
READ CAREFULLY THE WARNINGS CONTAINED IN THIS MANUAL AS THEY SUPPLY
IMPORANT INFORMATION REGARDING THE SAFETY OF INSTALLATION USE AND
MAINTENANCE. KEEP THIS MANUAL SAFE FOR FURTHER CONSULTATION.

5.1 TRANSPORT AND MOVEMENT



5.2 The transport and movement of the upright and or table refrigerators
must take place in the upright position, respecting any indications shown
on the packaging.

Transport must be carried out by qualified staff.

The upright and or table refrigerators must be transported in such a way as to avoid any
damage .

The appiance is prepared for transport with or without packaging depending on the means of
transport and the route. If packaging it is cardboard or wood, adequatey! protected.

Movement muts be carried out using a lift trunk or trans- pallets with suitable forks

SYMBOL MEANING COMMENT
Damage to the appliance
WARNING caused during transport and

movement is not covered by
the GUARANTEE. Repairs or
substitution of damaged
parts is at the customer’s
expense.

5.3 STORAGE

In the case of long periods of inactivity the upright and or table refrigerators must be stored
with attention to relevant storage place and time:

. Store the upright and or table refrigerator in an enclosed area;

. Protech upright and or table refrigerator from bumps or stres;

. Protech upright and or table refrigerator from high thermal variation;

. Avoid upright and or table refrigerator coming into contact with corrosive
substances.

5.4 CHECKS

Before putting upright and or table refrigeratir into operation, it is necessary to carry out a
series of checks to prevent errors or accidents during the activating phase:

. Checks taht there has not been any damage to the upright and or table
refrigerator during assembly.

. Check with care the integrity of the control panel the electric cable and the tubes.

. Check the precise connection to external energy supply.

. Check the free movement and rotation of any moving parts.

6.  INSTALLATION

For an optimum functioning of the unit it is advisable to place the refrigerator in a zone with a
good Exchange of air and far away from any sources of heat.




6.1 SETUP
. Carefully remove the packaging from the refrigerator;

. Remove the white pvc protecton film from the stainless steel and all the
protection used by the company to reduce the risk of damage during transport;
. Place the refrigerator on a flat level surface

Before use, clean the refrigerator with a clean soft cloth or using a spray productc. It is
best use little water as it con tains minerals that leave traces that are difficult to
remove quaickly;

. Wash the tray and all the internal parts using anti-bacterial detergents to be
dound commercially;

. Remove the detergent with a soft sponge soaked in water and dry with a
clean soft cloth;

Do not use abrasive detergents or power that could maket he finish opaque. During these
phases do not as already stated use grat quantities of water that could damage electric parts;
a damp sponge is sufficient.

. Place the self support inside the refrigerator in the most suitable position for use
inserting each support in on the holes on the base of the refrigerator and
inserting the side tab in the appropriate place on the sides or on the table

supports.
. Slide the shelf into the supports as shown in
. Slide into the appropriate runners on the lower part of the refrigerator the

condensation waste tray and for appliances that have automatic trays connect
the connector.
6.2 PREARRANGEMENTS

. Ceheck tahat the cables and the sockets are suitable fort he power absorbed by
the equipment.

THE USE OF ADAPTORS MULTIPLE SOCKETS AND OR EXTENSION LEADS IS

FORBIDDEN.

. Ensure that the upright and or table refrigerator is not installed near to sources of
heat like : ovens, radiators,direct sunliht etc.

. Leave a space of at least 75.mm between the back of the upright and or table

refrigerator and any wall to avoid the formation of condensation.

. The motor must be free of any abstacle that could hinder or limit the circulation
trough the condensing unit situated on the topside part of the refrigerator.

. The distance between the refrigerator and the ceiling must be less 50 cm

. Check that the environment has a sufficient change of air in order to quarantee
the cooling of the condenser and the compressor unit.

. For a perfect functioning of the equiopment, the maximum temperature of the
environment shold not exceed + 49 C(109F) except for static models which
should not exceed +32 C (+95F).

Lack of respect for these conditions will provoke a serious decline in the functioning of
the equipment early ageing of the compresssor and a much higher consumption of

energy than normal.

6.3 CONNECTION



To avoid any kind of problem when upright and or tables are switchhed on is good to attend
to the instruction as follow

6.3.1 ELECTRICAL The electrical connection of the upright and
or table refrigerator is the customer’s responsibility. The
connection to the power supply must respect the power supply
laws in the country in which the ewuipment is insatalled.

. Check that the tension of the power supply is exactly that shown on the plaque.
. Check that the socket conforms to power regulations.

. Pay particular attention that there are no uncovered wires.

. Check the earth.

THE EARTH CONNCTION IS A LEGAL SAFETY REQUIREMENT.

If more than one oieces of equipment is placed in line each one must have an
independent power supply.

In order to safeguard the electric plant of the refrigerator from any overloads or short
circuits install a magnetothermic switch at the head of the socket with adequate
interruption power.
6.3.2 HYDRAULICS
If the model does not include a condenser unit it is necessary to connect it to a drainage
system fort he discharge of water from defrosting using a suitable tube of apprpriate
dimensions.

6.3.3 PRE-ARRANGEMENTS FOR OPTIONAL

Locks: all the upright refrigerators are predisposed fort he installation of locks even those
models which do not include them.

7.  OPERATION
7.1 PERSONAL

The staff that will use and install the appliance must possess the following skils and must
understand the contents of this manual and all the relevant safety indormation:

. General teachnical knowledge enough o understand the contents of the manual
. Awareness of the main hygiene accident prevention and technological
regulations.

7.2 PUTTING INTO OPERATIONS

If the equipment has been mistakenly positioned horizontally during transport
wait about 2 hours after putting it into a vertical position before it into operation.

7.3. TIMERS



See enclosed manual for instructions.
7.3 TEMPERATURE REGULATION
The choice of temperature must take into consideration:

The type of product which is going to be kept in the cold storege room;
. The temperature of the environment;
. The frequency of opening ;

it is to be remembered that:

. Negative refrigerators(-10 C/-25C) ( 14F /32F ) are suitable fort he
conservation of frozen products for long periods of time and fort he
freezing of small quantities of fresh foodstuffs of small dimensions.

In any case before loading the equipment it is necessary to wait until the
cold storage room has reached the correct temperature, checking it on its
thermometer. If there are any brief interruptions to the electricity supply, it
is probable that the compressor might start with some delay; this is
perfectly normal.

7.4 STORAGE OF FOOD

In order to abtoin the best possible working of the refrigerator it is necessary to respect the
following indications:

. Do not put hot foods or uncovered liquids into the cold storage room;

. Wrap up or cover all foods especially those with strong aromas or cream;

. Organize the foodstuffs inside the cold storage room in such a way as not to
block the circulation of air with superfluous objects;

. Avoid to keep open the door for long periods of time;

. Wait a few moments before opening a door that has just been closed.

8.  ROUTINE AND PLANNED MAINTENANCE

The information contained in this chapter is aimed at the use and at the ordinary
maintenance staff.

8.1 ELEMENTARY SAFETY REGULATIONS
8.11 PROHIBITION OF REMOVAL SFETY DEVICES

The removal of safety proctection is absolutely forbidden fort he carring out of ordinary
maintenance work. The manufacturer decline any responsibility for any accident caused by
the lack or respect for the above written regulation

8.1.2 INDICATION ON EMERGENCY OPERTAIONS IN CASE OF FIRE
. Remove the plug from the socket or switch off at the mains;
. Do not use water jets;
. Use powder or foam extinguishers.

8.1.3 CLEANING OF THE EXTERNAL PARTS



The following are indicated fort his purpose;

. Cleaning products : water and neutral non abrasive deterhents
. Clening methods: wash with a cloth or a sponge ;
. Frequency: weeklY

8.1.4 CLEANING OF THE CONDENSER

The efficiency of the condenser unit is compromised by the blocking of the condenser that

makes it necessary to clean it weekly. Before carrying out this operation, switch off the
appliance, remove the power cable and proceed as follows:

. With the use of an air jet or dry brush with rigid bristkles , eliminate. Whit a
vertical movement the dust and down from the wings.

In the case of oily deposits , use a brush soaked in spirit or similar product. When the
operation is finished , start the appliance p in the normal way.
8.1.5 PERIODIC CHECKS TO BE CARRIED OUT

It is necessary to check periodically that the electric cables and the electric parts are
undamaged.

9. NON ROUTINE MAINTENANCE AND REPAIRS
Non - rountine maintenance and repairs must be carried out by qualified personel authorized
by the manufacturer. The manufacturer declines any responsibility for jobs carried out by
unauthorized personel or the use of non- orijinal spare parts.

10. TROUBLESHOOTING

The following table shows the most frequent problems, possible causes and remedies.

PROBLEM DESCRIPTION

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The appliance does not
come on

The main switch is * off *
There is no tension
Other

Main switch’on’

Check plug,socket,fuse,electric
Connection

Contact technical assistance

The refrigerator unit does
not start

Set temperature is
reached

Defrosting is in
operation

Control panel is broken
Other

Set new temperature

Wait foe end of cycle, switch off
and switch back on

Contact technical assitance
Contact technical assitance

The refrigerator is
continuously working but
does not reach the set
temperature

Room is too hot
Condenser is dirty
Refrigerator fluid is
ansufficent

Air beter

Clean condenser

Contact technical assistance
Contact technical assistance
Check door seals




Condenser fan has Manual defrosting

stopped Contact technical assistance

Door not properly closed

Evaporator is frosted up

Defrost valve is open

Control panel is broken Contact technical assistance
Refrigerator does not Temperature probe is Contact technical assistance
stop at set temperature broken Close door

Door is nor airtight
Ice blocks on evaporator Improper use Contact technical assistance

Control panel is broken Contact technical assistance

Blocked Clean drain and discharge
Pool of water or ice in Appliance not leveled Contact technical assistance
drip tray

Appliance not leveled Check that appliance is level
Appliance is noisy Contact with external Check that no tube or ventilator

bodies fan is in contact with external

Screws or nuts loose bodies

Other Tighten

Contact technical assistance

IN ORDER TO GUARANTEE THE EFFICIENCY OF THE APPLIANCE AND ITS CORRECT
FUNCTIONING THE MANUFACTURER'’S INTRUCTIONS MUST BE FOLLWED AND PERIODIC
SERVICING MUST BE CARRIED OUT BY PROFESSIONALY QUALIFIED PERSONNEL.

(LEGAL REQUIREMENT FOR THE PREVENTION OF ACCIDIENTS AT WORK AND THE
INSTALLATION OF ELECTRICAL APPSIANCES )

IT IS OBLIGATIORY TO BE IN ACCORDANCE WWITH POWER SUPPLY REGULATIONS.

11. SPARE PARTS
11.1.SUPPLY OF ORIGINAL SPARE PARTS

Fort he substitution of any parts spares can be abtained at our authorized centers on giving

. Serial number and year of manufacture ( spee plaque A)
. Component identification number

Any malfunctioning due ton on- original spare parts will not be recognized bu our technicians.



